Speiseplan Cafeteria Hospital zum Heiligen Geist gGmbH

Menu 1 Menu 2 Vegetarische Kost
Montag Montag Montag
Prager Schinken 21,1517 Konigsberger Klopse an Kapernsauce Ratatouille 15,3
Kartoffelgratin dazu Dampfkartoffeln mit Fetakase
Bohnenbouquet und Rote Bete dazu Naturreis
Dienstag Dienstag Dienstag
Bunte Wirsingpfanne 21 Gekochtes Rindfleisch 15 Ravioli 7
mit Krakauer mit Meerrettichsauce in Tomatensauce

dazu Mischsalat Blattsalatmix
Mittwoch Mittwoch
Kasselernacken 21 Rinderhackfleischsauce 7 Asiatische 7,15,17,18,21
mit Grunkohl dazu Teigwaren Gemdusepfanne
und Dampfkartoffeln und Salat dazu Vollkornnudeln
Donnerstag Donnerstag Donnerstag
Schweineschnitzel 7,15 Hahnchenbrustfilet an herzhafter Sauce Spinat - Kartoffel - Auflauf 15,17,21
an Pfefferrahmsauce dazu Kartoffeln an Bechamelsauce
dazu Nudeln und Wachsbrechbohnensalat und Blumenkohlgemuse
Freitag Freitag Freitag
Matjesfilet *Hausfrauenart * 15,17 Broccoli-Gnocchi-Topf7,21,17,18, Schupfnudelpfanne 7,15,17,18,26,45
dazu Dampfkartoffeln Tomatensauce mit Sauerkraut

Parmesan und herzhaftem Dip
Samstag Samstag Samstag
Linseneintopf mit Bockwursteinlage vegetarische

Linsensuppe

Sonntag Sonntag Sonntag

lhr Kiichenteam wiinscht lhnen guten Appetit!
Bei Ruckfragen stehen wir Ihnen gern unter folgender Rufnummer zur Verfigung: 405

Zusatzstoffe:
(1) Farbstoff, (2) mit Konservierungsmittel,

(3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (29) unter

Schutzatmosphare verpackt, (32) mit StRungsmittel,
Allergene:

(7) enth. Gluten, (15)enth. Milch einschl. Lactose, (17) enth. Ei,

(18) enth.Soja, (21) enth. Sellerie, (45) enth.Senf




