Speiseplan Cafeteria Hospital zum Heiligen Geist gGmbH

Menu 1 Menu 2 Vegetarische Kost

Montag Montag Montag

Kalbsbraten 21 Schweinehackbraten 7,15,21 Apfel - Quarkauflauf 7,15,
mit Kartoffekklof3en an herzhafter Sauce mit Kartoffeln mit Vanillesauce

dazu Kaisergemuse 7,90 € und einer Gemusemischung 7,90 € : 7,90 €
Dienstag Dienstag Dienstag

Rahmschwarzwurzeln 15 Rotbarschfilet 7 Dinkelfrikadelle an herzhafter Sauce 7,15
mit HackfleischkléRchen mit Broccoligemuse dazu Kartoffelptree

und Kartoffeln 7,90 € und Kartoffelplree 7,90 € und Mischgemdiise 7,90 €
Mittwoch Mittwoch

Rinderroulade * Hausfrauen Art * 32, 21,45 Huhnerfrikasee 15 Vegetarischer 7, 21
dazu Dampfkartoffeln mit Spargel und Champigon dazu Reis Schnittbohnen - Eintopf

und Apfelrotkohl 7,90 € und Salat 7,90 € Brotbeilage 7,90 €
Donnerstag Donnerstag Donnerstag

Schweineschnitzel an Zigeunersauce 7 Gekochtes Rindfleisch

mit Weizenudeln und Eisbergsalat mit Meerretichsauce Wirsing - Kartoffel - Pfanne 15,17
. 8,90 € dazu PrinzeRbohnen und Kartoffeln 7,90 € . 7,90 €
Freitag Freitag Freitag

Buntbarschfilet 7,15,45 Tortellini Ricotta/Spinat 7,15 Zucchini . Méhren - Puffer 7,15
mit Karotte Rustica an Tomatensauce mit Parmesan und Blattsalat an Krauterquark

dazu Salzkartoffeln und Senfsauce 7,90 € . 7,90 € dazu Endiviensalat 7,90 €
Samstag Samstag Samstag

Ab 12.30 UHR Ab 12.30 UHR Ab 12.30 UHR

Erbsensuppe 21,45 Minestrone 21
mit Kasselerfleischeinlage 5,00 € Herzhafter Gemiseeintopf 5,00 €
Sonntag Sonntag Sonntag

lhr Kiichenteam wiinscht lhnen guten Appetit!
Bei Ruckfragen stehen wir Ihnen gern unter folgender Rufnummer zur Verfigung: 405

Zusatzstoffe:

Allergene:

(1) Farbstoff, (2) mit Konservierungsmittel,
(3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstarker, (29) unter
Schutzatmosphare verpackt, (32) mit StRungsmittel,

(7) enth. Gluten, (15)enth. Milch einschl. Lactose, (17) enth. Ei,
(18) enth.Soja, (21) enth. Sellerie, (45) enth.Senf




